WEINBAR

A

BRAUEREIGASTSTATTE

Veganes Restaurant - Brauereigaststitte

Unsere Offnungszeiten:

Montag bis Sonntag von 17 Uhr bis 22 Uhr

Wir freuen uns,
Sie bel uns begriilen zu dirfen

Alle Speisen und Getrinke sind Ve gan



Bezahlmoglichkeiten:
Wenn moglich bitte Bar oder EC (Giro)
Auch moglich: Kreditkarten

Alle Preise in EURO incl. MwSt.

Stand: 30.09.2024

www.vaust.berlin

Uber positive Bewertungen bei
Google, TripAdwvisor, HappyCow, etc.
freuen wir uns auch sehr:

Be1 Allergien fragen Sie bitte unser Personal nach der Zutatenliste



Menii

Antipasti
Pitabrot, Tzaziki, Blitterteigtaschen, getillte
Paprika und Wenblitter, Tapenade und
Tomatenbillchen

WeiRke Bohnen-Suppe
Tomatensuppe mit weillen Riesenbohnen

Artischocken

Im Backteig frittierte Artischocken

an gelbem Bohnendip

Moussaka
Auberginen-Kartoftel-Auflaut

mit gefullter Tomate an Rohkostsalat

Heteballchen

Frittierte Hefebillchen mit Ahornsirup,
Pistazien und Orangen-Zimtkompott

5-Giange: 55,00 €
4-Gange: 47,00 €
3-Giange: 39,00 €



Vorspeisen
Kleine Brotzeit

Mit Apftel-Zwiebel-Schmalz, Lebervurst aus
Kidneybohnen und Tofu, eingelegtem
Gemiise und frischem Brot

Lollo Rosso

Lollo Rosso mit T'ofu und Granataptel
an Orangenvinaigrette

Panisse

Kichererbsen-Pommes
mit Zitrone-Thymian-Aioli

Currywurst
Hausgemachte Seitan-Tofu-Vurst
mit Curry-Ketchup und Schmorzwiebeln

(optional zusitzlich mit hausgemachter, scharfer
Habanero-Sauce)

Antipasti

Pitabrot, Tzaziki, Blitterteigtaschen, getillte
Paprika und Wenblitter, Tapenade und
Tomatenbillchen

Artischocken
Im Backteig frittierte Artischocken an
gelbem Bohnendip

Weilke Bohnen-Suppe

Tomatensuppe mit weillen Riesenbohnen

10,-

7,50

10,-

10,-

10,-



Hauptspeisen

Miso-Spitzle 17,-

Knoplle-Spitzle in Miso-Sahne-Sauce,
Rostzwiebeln und gepickelte Zwiebeln

Moussaka 21,50

Auberginen-Kartoftel-Autlauf mit gefiillter
Tomate an Rohkostsalat

Seitan-Braten 23,50

mit gerostetem Pastinakenstick an Weikkraut,
Ofenkartotfeln und Granatapfelsauce



Dessert

Dunkler Schokoladenkuchen 9,-

mit cremiger Ganache, Schokoraspeln,
Schokosauce und Sahne

Kaktusfeige-Limette 9,-

Kaktusteigen-Parfait mit Limettenjoghurt,
Wacholderganache und kandierten
Maulbeeren

Heteballchen 10,-

Fritierte Hefebillchen mit Ahornsirup,
Pistazien und Orangen-Zimtkompott

Lemon Tarte 10,-

Stiick Zitronentarte aut Miurbeteig
mit Meringue



Hausgebrautes Bier

Vaust Pils
Erfrischendes Pils mit 0,31
emnem ausgewogenen Hopfenaroma 0,51
Vaust Dunkel
Malziges Bier mit Rostaromaten 0,31
und leichter Hoplennote 0,51
Bier-Mix-Sorten 0,31
Vaust Pils mit Sirup Limette-Minze, 0,51

Mango-Chili, oder als Alster mit Zitrone

Von anderen Brauereien

Franziskaner Hefewelzen 0,51
Hell oder alkoholfrei

Jever Fun alkoholfreies Pilsener 0,51

Beck “s Blue alkoholfreies Pilsener 0,331

Berliner Kindl Weisse 0,331

mit oder ohne Sirup

Sirup: Himbeere, Waldmeister, Limette-
Minze, Mango-Chili, Erdbeere oder
Holunderbliite
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Alkoholfreie Getranke

Voslauer Wasser ohne oder prickelnd 0,251

Spreequell Wasser classic 0,751
St. Leonhardt Wasser still oder medium 1,01

Hausgemachte Limonade 0,41

mit Limetten und Sprudelwasser
o Limette-Minze
e Mango-Chili
e Orange-Ingwer

. FErdbeere

Fritz Kola (mit / ohne Zucker) 0,33l
Apfelsaft naturtriib 0,21

0,41
Apfelsaftschorle 0,21

0,41

HeiRgetranke / Kaffee

Espresso, Kaffee Tasse
Cappuccino (mit Hafermilch) Tasse
Tee - nach der Teekarte fragen Glas

HeiRe Schokolade (mit Hafermilch) Glas

4,50

4,50
2,50

3.-
3,50

3.-
4,50



Weilkweln

Griner Veltliner, trocken, BIO, 2023, Huber

Gringelb, Duft nach Apfel und Cassis,
schones Frucht-Siaure Spiel

Cabernet blanc, trocken 2022,

Prieur,Ptalz
exotische Frucht, markanter Charakter, aus 6kol. Weinbau

Rosé-Weln

Rioja Rosé trocken, 2023,

Marquez de Caceres
Fruchtig, beerig

Spitburgunder Rosé trocken, 2022,

Prieur,Ptalz
Himbeere, Erdbeere, erfrischend, aus Okol. Weinbau

Rotweln
Spitburgunder, trocken, 2016, Prieur,Pfalz

Reif und wiirzig, 3 Jahre Holzfassreifung

Marqués de Caceres, trocken, 2020, Torres

Ein Rioja mit Geschmack nach roten Friichen,
wiirzige Note

Merlot, trocken, biorebe, 2022, Italien

Aromen nach versch. Beeren

0,11
0,21
Fl. 1,01

0,11
0,21

Fl. 0,751

0,11
0,21
FL. 0,751

0,11
0,21
FL. 0,751

0,11

0,21
Fl. 0,751

0,11
0,21
Fl. 0,751

Fl. 0,251

d,-
8,50
30-

d,-
8,50
2),-

3,50
2),-

3,50
2),-



Wein-Schorlen

Weillwein Schorle mit Limetten-Minz-Sirup

Weilllwein Schorle pur
Rosé-Schorle mit Holunderbliitensirup

Roséwein Schorle pur

Prosecco

La Giolosa Frizzante Blanco

Cocktails
Hugo
Prosecco, Holunderbliitensirup, Sprudel,
Minze, Limetten

Aperol Spritz
Prosecco, Aperol, Sprudel

Himbeer Daiquiri
Himbeer-, Limette-Minz-Sirup, Rum 2cl

Monito

Bacardi Blanca, Limettensaft, Minze, Zucker, Soda

Razz Mojito

Bacardi Razz, Himbeeren, Limettensatt, Minze,

Zucker, Soda

0,2 7,
0,21 6,
0,2 7
0,21 6,
0,11 5,
0,751 25,

9,50

10,-

10,-

10,-



Gin

Gin Tonic

Tanqueray Gin 5cl, Schweppes Tonic 0,21,
Eis, Limettenviertel

Auch alkoholfre1 moglich mit Tanqueray Gin 0,09%

Digestt

Williams Christbirnen Pircher 42%
Mirabelle Obstbrand Pircher 40%
Zwetschgenwasser Schladerer 42%
Jagermeister Kriuterlikor 35 %
Averna Kriuter-Bitterlikor 29%
Jameson Irish Whiskey 40%

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
4 cl



